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Cod. 4909     saccaromices boulardi 20mld
Specifiche di qualità rev. 25 del 15/11/2023

Parametro Specifica Metodo Riferimenti
caratteristiche organolettiche polvere (fermenti lattici liofilizzati) di colore

bianco crema, odore caratteristico
produttore

eccipiente maltodestrina produttore

titolo > 20 x 10^9 ufc/g conta cellule vitali per grammo di
prodotto (ISTISAN 08/36)

produttore

Saggi

pH 6.0 ± 1.5 (sol. 1:10) produttore

perdita all'essiccamento < 10.0 % produttore

attività dell'acqua < 0.400 produttore

granulometria: produttore

60 mesh 40-65 % (250 µm) produttore

120 mesh 5-25 % (125 µm) produttore

>120 mesh 25-45 % produttore

metalli pesanti: produttore

piombo (Pb) < 3.0 ppm produttore

cadmio (Cd) < 1.0 ppm produttore

mercurio (Hg) < 0.1 ppm produttore

enterobatteriaceae < 10 ufc/g produttore

lieviti e muffe < 100 ufc/g produttore

escherichia coli assente  /g produttore

staphylococcus aureus assente /g produttore

listeria assente  /25 g produttore

note uso alimentare, non contiene nessuna fonte di
lievito aggiunta

produttore

allergeni alimentari non contiene allergeni alimentari Dir. 2003/89/CE; Dir.
2005/26/CE; Dir. 2005/63/CE;
Dir. 2006/142/CE

glutine gluten free Reg. EC 41/2009

OGM GMO free Reg. 1829/2003/CE e
1830/2003/CE

trattamenti conservativi non irradiato Dir.1992/2/EC; Dir.1999/3/EC

BSE/TSE BSE/TSE free produttore

solventi conforme Dir. 88/344/CE

conservazione in recipienti ben chiusi, al riparo da luce e
umidità, a temperatura <= 4°C

produttore
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Denominazione scientifica saccharomyces boulardii, ceppo DBVPG 6763 


